RESTAURANT

MABEL: Buenos días, ¿Desea tomar algo?

TERE: Hola, buenos días.  Sí, quisiera un vaso de agua, tengo mucha sed.

MABEL: Muy bien. ¿Con gas o sin gas?

TERE: Sin gas, natural.

MABEL: Ahora mismo se lo traigo.

MABEL: Aquí tiene el agua.

TERE: Gracias.

MABEL: De comer, ¿Quiere tomar algo?

TERE: Sí. ¿Tienen menú del día aquí?

MABEL: ¡Claro!

TERE: ¿Y cuánto cuesta?

MABEL: Cuesta 10 euros. Incluye primer plato, segundo plato, postre, bebida o café.

TERE: ¿Y la propina está incluida?

MABEL: ¿La propina? No…En España no es obligatorio dejar propina, sólo dejas propina si quieres, si te gusta mucho el servicio.

TERE: ¡Ah! ¡ Genial! Muchas gracias. ¿Y me puede decir que hay de menú?

MABEL: Por supuesto. De primero hay ensalada de lechuga, sopa castellana y gazpacho. Y de segundo tenemos bistec de ternera, pollo con patatas o salmón con verduras.

TERE: ¿Y la sopa castellana qué es?

MABEL: Es una sopa caliente con pan, pimentón y ajo. Está muy rica.

TERE: Vale, ¿pero es salada?, porque no me gusta la comida con mucha sal.

MABEL: Si no te gusta la comida con mucha sal yo te recomiendo el gazpacho. Es una sopa fría, de tomate, pimiento y pepino, deliciosa.

TERE: Ok de primero pido el gazpacho. Y de segundo ¿Qué me recomienda usted?

MABEL: A mí me encanta el salmón. Pero yo no sé si a ti te gusta el pescado.

TERE: Sí, me encanta el pescado. ¿Con qué verduras viene?

MABEL: Viene con cebolla, zanahoria y brócoli.

TERE: Vale, de segundo el salmón.

MABEL: Muy bien. El menú también incluye postre o café.

TERE: Vale. Pues yo quisiera tomar el postre. Me encanta el dulce. ¿Qué tienen?

MABEL: Si te gusta el dulce, yo te recomiendo la tarta de tres chocolates. Es deliciosa.

TERE: Ok, entonces para el postre la tarta de chocolate.

MABEL: Muy bien.

TERE: Pero perdone, una cosa, el cubierto está sucio. ¿Me lo puede cambiar?

MABEL: Por supuesto. ¿Qué cubierto está sucio? ¿La cuchara o el tenedor?

TERE: De hecho, es el cuchillo.

MABEL: Ahora mismo se lo cambio y disculpe las molestias.

TERE: No pasa nada, no te preocupes.

VOCABULARY:

Agua con Gas-  sparkling water (adj.)

Ahora mismo-  Right now (adverb.)

Se lo traigo- I’ll bring it (verb)

Menú del día- Set meal (noun)

Euro-  the unit of money used in most European Union countries (noun)

Primer plato- > first course, starter (noun)

Segundo plato- second course, main course

Propina- Tip (noun)

Obligatorio- Obligatory (adj.)

Servicio- Service (noun)

Genial- Great (adj.)

Lechuga- Lettuce ( noun)

Sopa-  Soup (noun)

Pimentón- paprika (noun)

Sal- Salt (noun) Salada- salty , salted

Rica- Delicious (food) (adj.)

Ajo- Garlic (noun)

Pepino- Cucumber (noun)

Deliciosa- Delicious (adj.)

¿Qué me recomienda usted?-  what do you recommend? (verb)

Salmón- Salmon (noun)

El menu también incluye- The menú also includes (verb)

Cubierto- piece of cutlery 

Disculpen las molestias- Sorry for the inconvenience (expression)

No pasa nada- No problem (expression)

No te preocupes- Don´t worry about it (expression)

SPANISH CULTURE

El menu del día-

Throughout Spain around lunch time, you cannot fail to notice the numerous blackboards outside of restaurants boasting various renditions of the ‘Menú Del Día’ or Daily Menu.  For those not familiar with the concept, this is a set menu in Spain providing anywhere from two to eight or more choices of ‘primer plato’, (first course), ‘segundo plato’ (second course) and dessert.  More often than not the set price also includes wine, water, bread and coffee and is notable for serving the traditional food of Spain.  The price for a set menu in Spain at lunchtime varies from around eight Euros to up to thirty in higher quality food establishments, with a marked price hike on the weekends.
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Sopa Castellana-

This is one of the soup recipes more associated with Spain, perfect after a hard day braving the cold winter, but also usually consumed by farm workers, such as brunch or even breakfast! The recipe has many variations, this is one of them.

Ingredients for four people:

• 2 Loaves of sliced bread (two day old bread)
• 2 Liters of ham broth
• Olive oil
• 2 Eggs
• 5 Garlic cloves
• Paprika
• Salt


Warm five tablespoons of olive oil in a pot. Peel the garlic cloves and add to the oil.
Keep on heat medium and cook until the garlic changes to a light brown. Remove the cloves and lower the heat, then add two tablespoons of paprika (be careful not to burn it).


Place the sliced bread in the pot and stir the mix a few minutes. When the bread is crunchy, add theham broth and raise the heat to hight. Add salt if necessary.


Keep the soup bouling for five minutes, mix two eggs in a little bowl (not too much) and add to the soup while stiring. Wait twenty minutes before serving.
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Gazpacho

Gazpacho  is usually a tomato-based, vegetable soup, traditionally served cold, originating in the southern Spanish region of Andalucía. Gazpacho is widely consumed in Spanish cuisine, as well as in neighboring Portugal, where it is known as gaspacho . Gazpacho is mostly consumed during the summer months, due to its refreshing qualities and cold serving temperature. 

ingredients:

· 1 Kilo tomatoes (preferable plum tomatoes)

· 1/2 small onion (60 grams)

· 1 small green pepper

· 1 small cucumber (the small chubby Spanish type)

· 1 small cup of olive oil

· 2 desert spoons of vinager

· 200 grams of bread from the day before, soaked in water

· Small portions of diced tomatoes, red and green peppers, cucumber, onion and bread or croutons to sprinkle on top.

1: Put the tomatoes, onion, pepper, cucumber, vinager, oil and bread into a blender. If you want to dilute it, add a glass of water. 

 2: Put the mixture into a bowl, add salt and pepper and leave the gazpacho to chill for at least an hour. If you want to eat it straight away, you can put some ice cubes in to cool it down. Gazpacho is a Summer dish which is meant to hydrate and cool down your body.

 3: Serve the gazpacho en soup bowls, with the portions of diced tomatoes, pepper, cucumber, onion, croutons etc on the table, so that everyone can add them to their bowl as they prefer. Tip: you can also sprinkle diced serrano ham or hard boiled egg.
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